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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

1 Б�гет

200 г Сыр рикотт�

300 г Помидоры черри р�зных

цветов

2 Зубчики чеснок�

6 ст. л. Оливковое м�сло

1 Пучок свежего б�зилик�

1 ст. л.  Припр�в� без

доб�вления соли Сl�ssic

1 щепотк�  Соль морск�я

Щепотк�  Перец черный

молотый

Хрустящие том�тные кростини

с рикоттой

20—30 Мин.

Способ приготовления

1 Предв�рительно н�грейте духовку до 200 °C.

2 Н�режьте б�гет.

3 Очистите и тонко н�режьте зубчики чеснок�, з�тем смеш�йте их с

оливковым м�слом в миске. Р�спределите м�сло с чесноком н�

ломтик�х б�гет�, з�тем положите эти ломтики н� покрытый перг�ментом

противень и выпек�йте их в духовке в течение 8–10 минут при

темпер�туре 200 °C.

4 Н�режьте помидоры и смеш�йте их в миске с припр�вой Veggy Сl�ssic

без доб�вления соли, морской солью, молотым перцем и оливковым

м�слом.

5 Мелко н�режьте б�зилик и доб�вьте его в з�пр�вку из помидоров.

6 Н� ломтики б�гет� выложите сыр рикотт�, з�тем з�пр�вку из помидоров

и н�сл�жд�йтесь.


