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Elkészités

1 Els6ként melegitsiik el6 a siitét 180 °C-ra, majd béleljiink ki egy mély tepsit
stt8papirral.

2 A cseresznyét alaposan mossuk meg és magozzuk ki. A citromot mossuk
meg és toroljik szarazra. Ezutan reszeljik le a héjat.

3 Egy télban keverjlik 6ssze a puha vajat a cukorral, egy csipet Kotanyi
tengeri séval, a vaniliarid kikapart magjaival, a kardamommal és a
citromhéjjal.

L4 Ezutdn egyenként adjuk hozza a tojasokat, és verjik addig, amig krémes
masszat nem kapunk. A tejet kissé langyositsuk fel. Egy masik talban
keverjlik 6ssze a lisztet a stit6porral.

5 Akovetkez§ |épésben a lisztet és a tejet felvaltva adjuk a tésztahoz, és kézi
mixerrel jol keverjik Gssze.

6 Ontsik a kész tésztat a tepsibe, majd egyenletesen oszlassuk el rajta a
cseresznyét. Elémelegitett stitében sisstik kb. 40-45 percig.



