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Összetevők 12 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

750 g Cseresznye

1 db Bio citrom

250 g Puh� v�j

250 g Krist�lycukor

5 db Bio toj�s

(szob�hőmérsékletű)

400 g Liszt

20 g Sütőpor

125 ml Tej

1 db  Bourbon v�níli�rúd,

egész

1 te�sk�n�l  K�rd�mom, őrölt

 Tengeri só, durv�

szemű

Cseresznyés piskót�
70—90 Perc

Elkészítés

1 Elsőként melegítsük elő � sütőt 180 °C-r�, m�jd béleljünk ki egy mély tepsit

sütőp�pírr�l.

2 A cseresznyét �l�pos�n mossuk meg és m�gozzuk ki. A citromot mossuk

meg és töröljük sz�r�zr�. Ezut�n reszeljük le � héj�t.

3 Egy t�lb�n keverjük össze � puh� v�j�t � cukorr�l, egy csipet Kot�nyi

tengeri sóv�l, � v�níli�rúd kik�p�rt m�gj�iv�l, � k�rd�momm�l és �

citromhéjj�l.

4 Ezut�n egyenként �djuk hozz� � toj�sok�t, és verjük �ddig, �míg krémes

m�ssz�t nem k�punk. A tejet kissé l�ngyosítsuk fel. Egy m�sik t�lb�n

keverjük össze � lisztet � sütőporr�l.

5 A következő lépésben � lisztet és � tejet felv�ltv� �djuk � tészt�hoz, és kézi

mixerrel jól keverjük össze.

6 Öntsük � kész tészt�t � tepsibe, m�jd egyenletesen oszl�ssuk el r�jt� �

cseresznyét. Előmelegített sütőben süssük kb. 40-45 percig.


