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Cuketa

Olivovy olej

Cherry paradajky

Za hrst rukoly

Hobliny parmezéanu

¢ Provensalske byliny

@ Morska sol jedla
jédovana

¢ Cierne korenie celé

(KOTANYI

1881

Cuketové rezance s cherry
paradajkami a rukolou

@ 20-30Min Q@D

Priprava

1 Nakréjajte cuketu pomocou $piralového krajaca a odlozte nabok.

2 Zohrejte olivovy olej na panvici a opekajte cherry paradajky, kgm sa
nezaénu rozpadévat a nezmaknu.

3 ZamieS$ajte provensalske bylinky, pokracujte v opekani a dochutte morskou

sol'ou a mletgm korenim.

L4 Pridajte cuketové rezance na panvicu, zmieSajte s paradajkami a kratko
premiesajte.

5 Spagety naservirujte na taniere, navrstvite rukolu a posypte parmezanom.



