(KOTANYI
Cukkinilepény
koktélparadicsommal és
olajbogydval
@ 20—30Perc @ O

Elkészités

OsszetevSk 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte 1

A hédmozatlan cukkinit vagjuk fel hosszaban kérlilbelll 3 mm-es szeletekre.

L Szérjuk meg tengeri séval, és tegyik félre.
1 csomag Kész pizzatészta

3 Cukkini 2 Tegylk a kész pizzatésztat stitEpapirral bélelt tepsire.
150 g Tejfol 3 Egy talban keverjiik dssze a tejfolt és a lestyant. izlés szerint izesitslik
80 Koktélparadicsom tengeri séval és 6rolt borssal, és dntsiik a tésztéra.
40g Magozott fekete L4 Melegitslk el6 a stitét 220 °C-ra.
olajbogys 5 Egy konyharuhéval itassuk le a cukkinir8l a nedvességet, és rendezziik el a
1ek. ¢ Lestyan, morzsolt tésztan a szeleteket. Szeleteljik fel a koktélparadicsomot. Oszlassuk el a
1 csipet ¢ Tengeri s6, durva paradicsomot és az olajbogyét a lepény tetején.
szemd 6 Sussik alepényt a 220 °C-ra el8melegitett slit6 légkeveréses fokozatan 10—
1 csipet ¢ Feketebors, egész 15 percig, amig aranybarna nem lesz. Melegen télaljuk.




