(KOTANYI
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Krémes cukkinis-paradicsomos
tagliatelle

@ 20—30Perc @

Elkészités

L

1 Hamozzuk meg és apritsuk fel a véroshagymat. A cukkinit vagjuk vékony

Osszetevék 4 16 részére csikokra. Mossuk meg a paradicsomokat. F6zziik a tésztat al dentére a
¢ = Kotanyi Produkte csomagoléson lévé utasitasok szerint.
1db Vérdshagyma 2 Kozben hevitsiik fel az olajat egy serpenydében, piritsuk meg a hagyméat és a
5 db Cukkini cukkinit, majd dntsuk fel a fehérborral, és lazitsuk fel a serpenyére tapadt
uKKini
darabkékat. Adjuk hozza a tejszint, és nagy langon forraljuk, amig s(ird
250 g Koktélparadicsom 2
sz6szt nem kapunk.
250 Tagliatelle . . ty 2 . . o .
g g 3 Forgassuk a krémbe a tésztat és fliszerezzik Veggy Classic fliszerkeverékkel
' th. Olivaolaj és frissen 6rolt fekete borssal. A tetejét szérjuk meg reszelt parmezannal.
100 ml Fehérb .. P . . . .
" enerder 4 Egy masik serpenyében gyorsan piritsuk meg a koktélparadicsomokat, és
2509 Habtejszin szérjuk az elkésziilt cukkinis tésztara.
509 Parmezan

1 csomag ¢ Veggy Classic
fliszerkeverék

1 csipet @ Feketebors, egész




