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Cupcake od mrkve s glazurom
od vanilije i pistacija
@ 6070 Min @ Q@D

Priprema

1 Za pripremu tijesta: Naribajte mrkvu i dobro promijesajte s nerafiniranim

Sastojci 2 Porcije Sederom od Seéerne trske. Neka se dize najmanje jedan sat.

¢ = Kotanyi Produkte vy . . v -
Y 2 Umeduvremenu pomijesajte pire od jabuka, ulje, Seéer, bourbon vanilin

Secer i mjesavinu Veggy Sweet.

Za tijesto
3 Zatim dobro izmijesajte brasno, prasak za pecivo i mljeveni cimet te
300 Mrk v v e . . . . . .
° reve umijeSajte smjesu s pireom od jabuka. Na kraju dodajte ribane mrkve,
50g Sirovog Secera od Secerne grozdice i sjeckane orahe te jo§ jednom dobro promijesajte.
trske
) . L4 Zagrijte peé¢nicu na 180 °C (356 °F).
120 g Pirea od jabuka
70 ml Ulja od uljene repice 5 Stavite odgovarajuée papirnate kosarice u lim za muffine i ulijte u njih
smjesu. Pecite 45 — 50 minuta pri 180 °C (356 °F) uz upotrebu ventilatora.
125 g Secera
140 Bragna 6 Za pripremu kreme: PomijeSajte omeksani maslac sa Se¢erom, krem sirom i
bourbon vanilin Se¢erom te vre¢icom za ukrasavanje ukrasite muffine kad se
1 ¢aj Prask: i v pes . L. . . . s v .
ili“:?iza raska za peco ohlade. Po Zelji dodatno ukrasite Kotanyi sjeckanim pistacijama i uZivajte.
50g Grozdica
50g Oraha, sjeckanih
1 ¢ajna ¢ Cimet mljeveni
Zli¢ica
2 ¢ajna ¢ Bourbon Vanilin Seéer
zlicica
1 paketié 4
Za ukras
120 g Maslaca
2509 Kremastog sira
60g Secera u prahu
1 ¢ajna ¢ Bourbon Vanilin Seéer
Zlicica

2 june Zlice ¢
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