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Curry cu halloumi
@ 30—Min. @@ D

Pregatire

1 Taie branza halloumiin cuburi. incinge putin ulei intr-o tigaie si prijeste

-
~a

halloumi-ul timp de 2—3 minute pe fiecare parte, pdna devine auriu. Scoate-|
din tigaie si pune-l deoparte.

Ingrediente 4 Portii 2 In aceeasi tigaie, adauga restul uleiului de masline si ceapa. Giteste

¢ = Kotényi Produkte aproximativ 5 minute, pan# cand se inmoaie. Adauga usturoiul si pudra de

curry si gateste scurt (aprox. 1 minut), pdna devin aromate, avand grij3 s3

200 g Bréanza halloumi
nu arzi condimentele.
1 lingura Ulei de masline
3 Toarna passata si apa. Adu la punctul de fierbere, apoi redu focul si las3 s3
1 Ceapsi, tocatd marunt

fiarba la foc mic timp de 10 minute, amestecand ocazional.
1 lingurita ¢ Usturoi granulat

4 Incorporeazi laptele de cocos si potriveste de sare, dac# este nevoie.

1 lingura ¢ Curry . R o . e e o oL .
Adauga halloumi-ul inapoi in sos si mai lasa sa fiarba usor inca 5 minute. la

400 g Rosfl pasate) de pe foc si serveste cu orez gitit sau naan.
100 ml Lapte de cocos
100 ml Apd

Sare, dupa gust

Orez, pentru servire




