Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

200 g
11yzka
1szt
11yzeczka
11yzka

400 g

100 ml

100 ml

Ser Halloumi

Oliwa z oliwek

Cebula, pokrojona

¢ Czosnek granulowany
¢ Przyprawa Curry

Passata (przecedzone
pomidory)

Mleczko kokosowe
Woda
Sél do smaku

Ryz ugotowany wedtug

przepisu

(KOTANYI

1881

Curry z halloumi
@ 25-30Min @@ D

Przygotowanie

1 Pokréj halloumi w kostke. Rozgrzej niewielka ilo$¢ oleju na patelnii smaz
halloumi przez 2—-3 minuty z kazdej strony, az sie zarumieni. Zdejmij z
patelniiodstaw na bok.

2 Na tej samej patelni dodaj pozostata oliwe z oliwek i cebule. Smaz przez okoto
5 minut, az zmieknie. Dodaj czosnek i curry i smaz krétko (okoto 1 minuty), az
aromaty sie potacza, uwazajac, aby nie przypalié¢ przypraw.

3 Wlej passate pomidorows i wode. Doprowadz do wrzenia, a nastepnie
zmniejsz ogien i gotuj na wolnym ogniu przez 10 minut, od czasu do czasu
mieszajac.

4 Dodaj mleko kokosowe i dopraw solg w razie potrzeby. Dodaj halloumi z

powrotem do sosu i gotuj na wolnym ogniu przez kolejne 5 minut. Zdejmij z
ognia i podawaj z ugotowanym ryzem lub chlebkiem naan.



