Sktadniki - llo§¢ oséb: 2
¢ = Kotanyi Produkte

0.5 litra
1szt
40g
1szt

3 tyzki

0.5 szt

1szt

1 opak
1szt

1szt

1 szklanka

Rosét z kurczaka

Por

Ryz krétkoziarnisty
Jajko organiczne
Swiezy sok z cytryny

Starta skérka z potowy
cytryny

¢ Gatka Muszkatotowa
mielona

Pieprz biaty mielony
¢ Imbir mielony
¢ Trawa cytrynowa cieta

Swieza pietruszka

(KOTANYI

1881

Cytrynowa zupa z ryzem
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Aby przygotowaé zupe, najpierw umyj pora, a nastepnie pokréj w drobne
krazki. W rondelku zagotuj bulion z kurczaka z ryzem krétkoziarnistym.

2 Gotuj na wolnym ogniu przez okoto 15 minut, a nastepnie dodaj drobne
krazki pora. Doprawa szczypta soli morskiej Kotanyi, imbirem i trawg
cytrynowa, oraz szczyptag gatki muszkatotowej. Gotuj pod przykryciem
przez kolejne 10 minut.

3 Stopniowo dodawaj sok z cytryny.

L4 Teraz zupe mozna zdjgé z kuchenki. Ponownie dopraw szczypta soli i
biatego pieprzu, podawaj ze $wiezo posiekang natka pietruszki i skérka z
cytryny.



