Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

100 g
30¢g

30¢g

1 szczypta

1 szczypta

Czekolada mleczna
Ptatki kukurydziane

Migdaty, drobno
pokrojone

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Chili mieszanka

przypraw

(KOTANYD)

Czekoladowe chrupki z chili i
solg morska

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

1 Roztop czekolade w kapieli wodne;j.

2 Zmieszaj ptatki kukurydziane z siekanymi migdatami i pokrusz, aby uzyskaé

drobniejsza fakture.

3 Nastepnie dodaj mieszanke ptatkéw kukurydzianych i migdatéw do
roztopionej czekolady i wymieszaj.

L4 Uzyjdwdch tyzek, aby naktadaé niewielkie iloéci na papier do pieczenia.

5 Na koniec posyp szczypta Soli Morskiej Kotanyi i chili. Pozostaw na dwie
godziny, aby chrupki ostygty i wyschty.



