Sktadniki - llo§é osdéb: 2

¢ = Kotanyi Produkte

Na suflet

55¢g Ciemna czekolada

459 Masto

309 Brazowy cukier

1szt Jajko

11yzka Maka

0.25 Proszek do pieczenia
tyzeczki

1szt ¢ Wanilia Bourbon laska

Masto do posmarowania
formy

Maka do posypania
formy

Na sos malinowy

100 g Swieze maliny
11yzka Cukier

0.5 tyzeczki @ Agartyna

Dodatki

Lody waniliowe

Swieze maliny do

dekoracji

(KOTANYI

1881

Czekoladowe ciasto lawa
@ 20—25Min @@ D

Przygotowanie

1 Do garnka wtéz maliny i cukier, postaw na kuchenke i gotuj przez pigé¢
minut. Nastepnie rozgnie¢ maliny widelcem. W misce wymieszaj agartyne z
jedna tyzka wody i poczekaj, az specznieje. Zdejmij maliny z ognia, dodaj
mieszanine agartyny i wymieszaj. Odstaw go na bok na czas
przygotowywania ciasta.

2 W kolejnym kroku nagrzewamy piekarnik do 180 stopni z wigczong grzatkg
gdrna i dolna. Dwie ceramiczne formy do ciasta wysmaruj mastem i posyp
maka.

3 Posiekaj czekolade. Wtéz czekolade, masto i brazowy cukier do zaroodpornej
miski, nastepnie umie$¢ miske na naczyniu do gotowania na parze i mieszaj,
az czekolada i masto sie rozpuszcza.

L Wyjmij miske z pary i poczekaj chwile, az ostygnie. Dodaj ziarenka z laski
pieczenia i mieszaj do potaczenia sie maki, nastepnie rozprowadz mase
pomiedzy obiema foremkami.

5 W16z foremki do nagrzanego piekarnika i piecz przez osiem do dziesigciu
minut. Po tym czasie brzeg ciasta powinien wygladaé na podniesiony i
wypieczony, natomiast $rodek ciasta powinien by¢ lekko ptynny.

6 Odczekaj minute, az ostygna, przetdz je na talerz i posyp cukrem pudrem.
Polej sosem malinowym i podawaj z lodami waniliowymi i §wiezymi
malinami.



