(KOTANYI

1881

Daraflambé téli
gyumolcsszdsszal

@ 7090 Perc @ O ¢

Elkészités

1 Forraljuk fel a tejet a kristalycukorral, a Kotanyi Bourbon vanilids cukorral, a
Osszetev6k 4 6 részére séval és a narancshéjjal.

¢ = Kotényi Produkt p
rangirrocute 2 Aztassuk hideg vizbe a zselatint.

60g Blzadara 3 Folyamatos keverés mellett dntstik a bluzadarat a forrasban 1évé tejbe.
375 ml Tej Vegylik vissza a h6mérsékletet és fézziik néhany percig, tovabbra is
375 ml Zsiros tejszin folyamatosan keverijtk.
60g Kristalycukor 4 Ontsiik talba a keveréket. A kicsavart zselatint olvasszuk meg egy kisebb
. féz8edényben és keverjik a bizadara-keverékhez. Miutan kissé lehdilt,
3lap Zselatin
forgassuk bele a felvert zsiros tejszint.
1db Bionarancs héja
) 5 Ontslk a keveréket kisebb edényekbe és hagyjuk néhany éran at hdini.
15g ¢ Bourbon vanilids cukor
. . 6 A gyilimélcsszészhoz a rum kivételével keverjiik 8ssze a hozzavaldkat, és

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva

szem( slisstik egy nagyobb méretl tepsiben 160 °C-on 40 percig. Kézben 2-3

alkalommal keverjik meg.

Awsiilt tea” gytimblesszészhoz 7  Sutés utan tavolitsuk el a fliszereket és egy edényben évatosan adjuk hozza
300 g Bionarancs héjastul, a rumot.

szeletelve
180 g Biocitrom héjastul, TIPP: Talalas elétt varjuk meg, hogy a szdsz kissé lehdiljon.

szeletelve
1db Kimagozott alma cikkekre

vagva
250¢g Kristalycukor
4cl Rum
2db ¢ Szegfiiszeg, 6rolt
1db ¢ Csillaganizs, egész
1db ¢ Fahgj, egész
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