(KOTANYI

1881

Deser z mango i kokosa
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Najpierw obierz mango i odetnij migzsz od rdzenia. Zmiksuj na puree trzy

czwarte mango z 2 tyzkami cukru waniliowego i Grand Marnier. Pozostate
mango pokréj w drobna kostke.
Sktadniki - llo§¢ oséb: 5 >

¢ = Kotanyi Produkte

Teraz zmiksuj mascarpone, jogurt i twardg z cukrem na kremowa mase.
3 Ubitg $mietane ubi¢ z kremem usztywniajgcym i ostroznie wymieszaj z masa
2 szt Mango mascarpone. Herbatniki drobno pokrusz w dtoniach.

10 szt Herbatniki maslane i 4 Teraz posyp dno stoikéw okruchami biszkoptu. Nastepnie utéz na wierzchu

czekoladowe .
krem z mascarpone. Nastepnie warstwe puree z mango.

250¢g Mascarpone
5 Dodaj na wierzch mate drobne kostki mango i wiérki kokosowe oraz szczypte

1509 Twarég Kotanyi Nuta Kardamonu. Przetéz do lodéwki na 2 godziny, a nastepnie
509 Cukier podawaj deser.
150 g Jogurt naturalny
200 g Bita $mietana
2 tyzki ¢ Cukier z prawdziwa

Wanilig Bourbon
4 tyzki Grand Marnier
5 tyzek Chipsy kokosowe
1 miynek ¢ Nuta Kardamonu
1 opak Krem usztywniajacy




