(KOTANYI

1881

Desert crocant cu chipsuri de
mere cu scortisoara

@ 30—-35Min. @D

Pregatire

1 Curata merele de coaja, scoate sdmburii, apoi rade merele prin rdzatoarea

Ingrediente 6 Portii mica.

¢ = Kotanyi Produkte . .
2 Amestecd merele cu zeama de la o ldmaie si 4 linguri de apa. Acum

4 bucaty  Mere incélzeste compozitia intr-o tigaie si amesteca pana se inmoaie.

1bucats  Limaie 3 Toarnd compozitia de mere intr-o cupa. Adauga 1lingura de scortisoara si

4lingurs  Apa foloseste un blender de ména pentru a amesteca pana obtii o pastd

. omogena.
500 g laurt de migdale
2 plic ¢ L4 Acum toarna straturi alternative de piure de mere, iaurt de migdale si
chipsuri de mere cu scortisoard de la Kotanyi.
1 lingurs ¢ Bio scortisoara
micinata 5 Acoperd bine cupele de desert silasé-le la racit in frigider sau savureaza

desertul imediat alaturi de compot cald de mere.
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