Ingrediente
¢ = Kotanyi Produkte
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150 g
509
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200 g

2 linguri

1 buc

4 linguri

5 linguri

Mango

Biscuiti cu unt & biscuiti cu
ciocolata

Mascarpone
Brénza cas
Zahar

laurt

Frisca lichida
Zahar vanilat

¢ Baton vanilie de
Bourbon intreg

Lichior cu aroma de
portocale (Grand Marnier)

Chipsuri de cocos

¢ Cacao Kiss

(KOTANYI

1881

Desert cu mango si chipsuri de
COCOS

@ 30—45Min. @ DD

Pregatire

1 Maiintai cojiti mango-ul si taiati miezul in cubulete. Trei sferturi de mango se
zdrobesc piure cu 2 linguri de zahar vanilat si lichior. Se taie batonul de
vanilie, se scot semintele si se adauga in amestecul de mango.

2 Amestecati mascarponele, iaurtul si brédnza cu zaharul padna cand obtineti o
masa cremoasa.

3 Bateti frisca si dupa incorporati cu grija in amestecul de mascarpone.
Zdrobiti biscuitii fin cu mainile.

L4 Acum presarati firimiturile de biscuiti pe fundul borcanelor. Apoi asezati
crema de mascarpone deasupra. Apoi un strat de piure de mango.

5 Ad&ugati deasupra cubuletele de mango si chipsurile de cocos si un véarf de
cutit de Kotanyi Cacao Kiss. Se réceste in frigider timp de 2 ore, dupa care
se poate servi.



