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Ingrediente
 = Kot�nyi Produkte

2 buc M�ngo

10 buc Biscuiți cu unt & biscuiți cu

ciocol�t�

250 g M�sc�rpone

150 g Br�nz� c�ș

50 g Z�h�r

150 g I�urt

200 g Frișc� lichid�

2 linguri Z�h�r v�nil�t

1 buc  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

4 linguri Lichior cu �rom� de

portoc�le (Gr�nd M�rnier)

5 linguri Chipsuri de cocos

 C�c�o Kiss

Desert cu m�ngo si chipsuri de

cocos

30—45 Min.

Preg�tire

1 M�i înt�i cojiti m�ngo-ul și t�i�ți miezul in cubulețe. Trei sferturi de m�ngo se

zdrobesc piure cu 2 linguri de z�h�r v�nil�t și lichior. Se t�ie b�tonul de

v�nilie, se scot semintele si se �d�ug� in �mestecul de m�ngo.

2 Amestec�ți m�sc�rponele, i�urtul și br�nz� cu z�h�rul p�n� c�nd obțineți o

m�s� cremo�s�.

3 B�teți frișc� și dup� încorpor�ti cu grij� in �mestecul de m�sc�rpone.

Zdrobiți biscuiții fin cu m�inile.

4 Acum pres�r�ți firimiturile de biscuiți pe fundul borc�nelor. Apoi �șez�ți

crem� de m�sc�rpone de�supr�. Apoi un str�t de piure de m�ngo.

5 Ad�ug�ți de�supr� cubulețele de m�ngo și chipsurile de cocos și un v�rf de

cuțit de Kot�nyi C�c�o Kiss. Se r�cește în frigider timp de 2 ore, dup� c�re

se po�te servi.


