Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

2 Narance

500 g Sira mascarpone
100 ml Mlijeka

1 vredica Shortbread keksa

2 judne zlice Seéera

4 Gajne ¢ Cimet mljeveni
Zlicice

cimeta,

mljevenog

1 prstohvat @ Coko
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Desert s cimetom i naranc¢om za
posebne prilike

@ 30—40Min @ DD

Priprema

1 Zdrobite shortbread kekse na sitne komadi¢e, pomijesajte ih s 2 ¢ajne Zlice
cimeta i odlozZite sa strane.

2 Ogulite narance, narezite ih na sitne komadice i odloZite sa strane.

3 Uzdjeli pomijeSajte mascarpone s 2 ¢ajne zlice cimeta, Se¢erom i malo
mlijeka tako da dobijete kremastu strukturu.

4  Slozite redove keksa, kreme od mascarponea i naranc¢e u ¢ase za
Sampanjac. Prvi sloj neka budu shortbread keksi.

5 Na kraju ukrasite ovaj desert kremom od mascarponea koju ¢ete oblikovati
vreéicom za ukragavanje i dodajte malo Kotanyi zadina Coko mlinac.



