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S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Mlijeko

30 g Kv�s�c, svježi

500 g Pšenično br�šno

60 g Šećer, gr�nulir�ni

3 kom Žum�njci

8 g Rum

8 g Sol

55 g M�sl�c

8 g  Bourbon V�nilin Šećer

1 kom Bjel�nj�k z� prem�ziv�nje

Grožđice, m�k, ukr�sni

šećer po želji

Djed Božićnj�k od brioche tijest�
60—70 Min

Priprem�

1 Z� tijesto prvo umutite žum�nj�k. Z�tim pjen�sto umiješ�jte mlijeko, šećer,

Burbon V�nilin šećer i rum. S�d� izmrvite i otopite kv�s�c. Z�tim dod�jte

br�šno i sol.

2 N� m�sl�cu sobne temper�ture z�mijesite gl�tko tijesto, pokrijte i ost�vite

d� se diže oko 30 minut�.

3 Z�grijte pećnicu n� 180 °C.

4 Podijelite tijesto n� 12 dijelov� i pomoću os�m oblikujte k�pljice. S još dv�

dijel� oblikujte 16 m�lih loptic�, � od preost�l� dv� dijel� oblikujte dug�čke

niti i uvrnite ih.

5 S�d� se svi dijelovi mogu s�st�viti. Gotov Djed Božićnj�k prem�žite

bjel�njkom i ukr�site m�kom, grožđic�m� i ukr�snim šećerom po želji.

6 Pecite u prethodno z�grij�noj pećnici n� 180 °C oko 25 minut� dok ne

porumene.


