(KOTANYI

1881

Domaci ajvar
@ 180—190 Min @ @ ¢

Priprava

1 Pedico segrejte na 200 °C. Papriko in jajéevce operite ter osusite. Pecite jih
po delih na pekacu, obloZzenem s papirjem za peko, priblizno 15 minut. Ko so

peceni, jih pokrijte z aluminijasto folijo, da se zmehd&ajo in jih boste laZje

Sestavine 4 Porcije olupili.

¢ = Kotényi Produkte 2 Papriko in jajéevce olupite, odstranite semena ter ju dobro odcedite v cedilu.

Nato ju drobno sesekljajte v kuhinjskem mesalniku ali zmeljite v stroju za

2 kg Rdece paprike

mletje mesa.
650 g Jajcevecev
1 iedil " 3V veéjem loncu segrejte olje. Dodajte zmleto papriko in jajcevce ter na

Jediina Isa . . . ooy . . " <.
Slica nizkem ognju kuhajte priblizno 1 uro in 20 minut, ob&asno premesajte.
1jedilna Sladkorja L Ko zacne ajvar rahlo vreti in brbotati, dodajte kis, sladkor, sol, poper,
Zlica dimljeno papriko, ¢ili in drobno sesekljan cesen. Dobro premesajte in ob
1jedilna ¢ Morska sol jodirana stalnem mes$anju kuhajte Se priblizno 10 minut.
Zlica
5 Kozarce operite in jih 10 minut segrevajte v peéici pri 100 °C. V vroce kozarce

llj.ed'lna ¢ Paprika dimijena mieta napolnite vrog ajvar, jih takoj zaprite in postavite nazaj v ugasnjeno pegico.
Zlica

Pustite, da se popolnoma ohladijo.
1 ¢ajna ¢ Poper &rni mleti
Zlicka

0.25 &ajne ¢ Ciliv prahu

zlicke
3 stroki Cesna
90 ml Olja




