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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

1 ст�к�н Ежевик�

1 ст�к�н Крыжовник

250 г М�ск�рпоне

100 г Сливки для взбив�ния

1 ст. л. Сироп �г�вы

Щепотк�  М�нящий к�рд�мон

140 г Мук�

8 г  Р�зрыхлитель тест�

80 г С�х�р

2 шт. Яйцо

100 мл П�хт�

100 мл М�сло подсолнечное

2 ч. л.  Припр�в� для

дом�шней выпечки

Воздушные пончики с кремом

40—45 Мин.

Способ приготовления

1 Р�зогрейте духовку до 180° С и см�жьте форму для выпечки пончиков

сливочным м�слом.

2 Для тест� смеш�йте муку с р�зрыхлителем в миске. В другой миске

взбейте яйц� с припр�вой для дом�шней выпечки и с�х�ром до

кремообр�зного состояния. З�тем доб�вьте п�хту и м�сло,

перемеш�йте. Теперь вмеш�йте мучную смесь до получения однородной

м�ссы. Р�злейте тесто по формочк�м и выпек�йте 15 минут.

3 Приготовьте крем. Смеш�йте м�ск�рпоне с сиропом �г�вы и

к�рд�моном. Взбейте сливки до пиков и �ккур�тно вмеш�йте

м�ск�рпоне.

4 Свежие ягоды вымойте и обсушите. Д�йте готовым пончик�м остыть, �

з�тем либо н�режьте н� половинки и з�лейте кремом или покройте им

сверху. Укр�сьте свежими ягод�ми и н�сл�жд�йтесь. Приятного

�ппетит�!


