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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für c�. 500 g Kekse

200 g Dotter (c�. 10 Stk.)

140 g Puderzucker

160 g Weizenmehl

10 g  V�nillezucker Bourbon

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

100 g Aprikosenm�rmel�de

100 g Schokol�dengl�sur

Dotterst�ngerl

30—45 Min

Zubereitung

1 Dotter mit Puderzucker, Kot�nyi Bourbon V�nillezucker und einer Prise S�lz

sch�umig schl�gen. D�n�ch d�s Weizenmehl unterheben und vermengen

bis ein gl�tter Teig entsteht.

2 Anschließend die Teigm�sse in einen Spritzs�ck füllen und �uf ein mit

B�ckp�pier �usgelegtes Blech mit Lochtülle jeweils zwei Zentimeter l�nge

St�ngerl �uftr�gen.

3 Die St�ngerl bei 180 °C Heißluft für sieben bis �cht Minuten b�cken. D�nn

die H�lfte der Dotterst�ngerl �n der Unterseite mit Aprikosenm�rmel�de

bestreichen und zus�mmensetzen.

4 Die zus�mmengeklebten Kekse in Schokol�dengl�sur t�uchen und �uf

einem Gitter �btropfen l�ssen.


