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Dovleac Hokkaido copt, cu
topping crocant
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Pregatire

1 Preincalziti cuptorul la 185 °C. Spalati dovleacul, taiati-l in jumatate,
indepartati semintele si taiati fiecare jumatate in 4 felii, de aproximativ 4—-5

.

Ingrediente 4 Porti

¢ = Kotanyi Produkte cm latime.

1 Dovleac Hokkaido (aprox. 2 intr-un bol mic, amestecati uleiul de masline cu amestecul de condimente
14 kg) Kotanyi Cartofi Prajisi. Ungeti fiecare felie de dovleac cu amestecul obtinut.

30 ml Ulei de msline Asezati feliile pe o tava si coaceti-le timp de 15 minute. Intoarceti apoi feliile

L si mai coaceti-le inca 15 minute.
1 lingurita ¢ Cartofi préjiti amestec

de asezonare 3 Transferati dovleacul copt pe un platou. Presédrati deasupra migdalele
30g Migdale prajite, tocate prajite, addugati sucul si coaja rasa de lime si presarati ceapa crocanta.
. Serviti imediat.
1 Lime ’
4 linguri Ceap3 prajitd crocanta
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