Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

3 kom
160 ml

1.5 Zli¢ica

1 Zlicica
809
30g
40g
100 g
3 Zlice

2 kom

Jaja
" 2
Mlijeka
¢ Quick & Easy za
Krumpir
Seéera 3

Glatkog brasna
Naribanog parmezana
Maslaca

Sunke

Grékog jogurta
Rotkvice

Rikula

Papar i sol, po Zelji

(KOTANYI

1881

Dutch baby — Slana palacinka iz
pecénice
@ 25-30Min @@ D

Priprema

Zagrijte peénicu zajedno s tavom od lijevanog Zeljeza na 220 stupnjeva. U
zdjeli izmiksajte jaja 1 minutu na srednjoj jacini. Dodajte mlijeko, Secer i
Quick & Easy zadin za krumpir te nastavite miksati jo§ minutu. Na kraju
dodajte brasno i parmezan te kratko izmiksajte.

Izvadite tavu, dodajte maslac i lagano protresite dok se maslac ne rastopi.
Ulijte smjesu od palaginke i stavite u peénicu. Pecite 18 minuta bez otvaranja

vrata pecénice.

Za to vrijeme pripremite nadjev: rikolu operite i zacinite, rotkvice naribajte.
Posluzite pala¢inku uz nadjeve.



