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Ингредиенты 12 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Для тест�:

150 г Морковь

150 г Мук�

100 г С�х�рн�я пудр�

100 г Овсянк� (мелкого

помол�)

62 г Сливочное м�сло

2 шт. Яйцо

2 ст.л. Молоко

8 г  Р�зрыхлитель тест�

1 ст.л.  Лимонн�я цедр�

измельченн�я

1 стручок  В�ниль н�тур�льн�я

бурбонн�я в стручк�х

Щепотк�  Соль морск�я

Для крем�:

60 г С�х�рн�я пудр�

40 г Сливочное м�сло

100 г Творог

Щепотк�  Нежн�я кориц�

П�сх�льные кексы

45—55 Мин.

Способ приготовления

1 Первым делом р�зогрейте духовку до 160°C. См�жьте формочки для

кексов сливочным м�слом. З�тем приступите к приготовлению тест�:

очистите и мелко н�трите морковь, в миске взбейте с�х�рную пудру,

мягкое сливочное м�сло и щепотку соли до пышной м�ссы, � з�тем

постепенно доб�вьте яйц�, постоянно перемешив�я.

2 Теперь смеш�йте муку и р�зрыхлитель и доб�вьте в тесто. Р�скройте

стручок в�нили, �ккур�тно выскребите сердцевину в смесь. Доб�вьте

туд� же тертую морковь и овсяные хлопья. Хорошо перемеш�йте все

ингредиенты, пок� не исчезнут комочки. Если тесто получ�ется сухим,

доб�вьте немного молок�.

3 З�полните формочки для кексов тестом и выпек�йте в р�зогретой

духовке около 35 минут.

4 Пок� кексы выпек�ются, приготовьте крем. Смеш�йте с�х�рную пудру с

мягким сливочным м�слом, творогом и щепоткой соли до получения

однородного крем�. З�тем д�йте крему остыть в холодильнике.

5 Готовые кексы дост�ньте из духовки и д�йте остыть. Перелейте крем в

кондитерский мешок с декор�тивной н�с�дкой и укр�сьте кексы. В

к�честве посыпки используйте мельницу Нежн�я кориц�! Приятного

�ппетит�!


