(KOTANYD)

AecHo acmue cbc cmap xAa6 Ha

bypHa
@ 30—45 Munymu @ ¢

NogezomoBka

1 Pagbpkalime créme fraiche c 1 c.A. om mukca 3a BBQ NMuae Ha Kotanyi.

CobcmaBku 3a 4 MNopyuu OBkyceme cbe coa u nunep, kakmo u katiencku nunep no skeaaHue.

¢ = Kotanyi Produkte Pa36bpkalime gobpe.

16p. Foasma Gazema (uAu 2 Hapekeme 6azemama uau cmapus xAs6 Ha duauliku uau 2oaemu napuema,
cmap xas6) maka ue ga 3anbAHAM gbAboka maBuuka. O6eaeme uepBeHus Ayk u

1 nakem Eekom, HapagaH Ha Hapexkeme Ha cumHo. Hapeskeme 3eneHus ayk Ha kpbauema.
kyGuema 3 HamazHneme gbaboka maBa c macaomo u Hapegeme xAs6a B Hes. 3anetime

5 cmpvka  3enen ayk 20 cbc cmecma c creme fraiche, nopbceme c ayk, kybuema 6ekoH, 3eneH

1 2ra8a UYepBen ayk Ayk u HacmbpeaaHua kawkaBaa.

250 g Créme fraiche (uau 4 Oneueme BbB pypHama Ha 180°C 3a okoro 20 MuHymu u cepBupatime
3akBaceria cmematia) gcmuemo monao. lNogHeceme cbe canama uau kpem cyna.

150 g HacmwbpeaH kawkaBana

/¢ Mopcka coa

¢ Tunep meraHk Ha

3bpHa

1en ¢ BBO MNune

2 ¢ ANom katieHcku nunep,
MASTH

1ca Macno




