(KOTANYI

1881

Edesburgonyas és pekandiés
brownie

@ 50—60 Perc @

Elkészités

1 Az édesburgonyapiré elkészitéséhez megfézziik vagy megslitjiik a kockékra

Osszetevsk 9 8 részére vagott édesburgonyat. Hagyjuk egy kicsit hini, és burgonyapdrével purét
¢ = Kotanyi Produkte készitlink beldle.
225 g Edesburgonya piiré 2 Felmelegitjiik a stit6t 175 fokra. Egy 20x20 cm-es tepsit kibélellink

sUt8papirral. Egy télba tessziik az édesburgonyaptirét, a juharszirupot, a

120 ml Juharszirup L . . . L
mogyordvajat és az olivaolajat, majd habverd&vel simara keverjik.
120 g Mogyorévaj R
3 Osszekeverjuk a kakadt, a lisztet, a sét és a stitéport egy mésik talban. Majd
2 ek Olivaolaj , .. .
. az egészet roviden Gsszekeverjik.
40g Kakadpor
L4 Akeveréket az el6készitett forméba dntjik, a pekandidt és a csokoladét a
60 Liszt . L. . o) 2 . . . oy o1 2
° . fellletre szérjuk, és 30 percre a siitébe toljuk. Ha kivettiik a slit6bdl, egy
1tk Sutdpor éran at hagyjuk hdilni. Talaljuk fagylalttal vagy tetszés szerinti martéassal.
50¢g Pekandié
40g Etcsoki
0.5 tk ¢ Tengeri s6, durva
szem(i




