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Pregatire

1 Pentru sosul olandez, topim untul la foc mediu-mare.

2 Intr-un castron la abur, amestecati galbenusurile cu sarea de mare Kotanyi,
sucul de Iaméie, un strop de Tabasco si supa de vita. Se ia de pe abur si se

Ingrediente 4 Portii bate Tncet untul topit. Acoperiti cu o cérpa.
¢ = Kotanyi Produkte
3 Pentruoudle posate, aduceti la fiert apa cu otetul. Spargeti cu grija ousle

4 Ous intr-o ceasca.
L felii Paine prajit3 L4 Folosind un tel, amestecati apa pentru a crea un mic varte;j.
ati Felii a, ti . . TS = s . 1x A .
8 bucdti tf"tde suncé, subire 5 Glisati usor oudle in apa. Acoperiti oala si I13sati la infuzat 4 minute la aprox.
alate
90 °C.
11 Apa
6 Folosind o spumierd, scoateti oudle posate din apa si ldsati s3 se scurga pe
200 ml Otet
un prosop.
Pentru sosul olandez: 7 Préjiti feliile de péine prdjita, adaugati sunca deasupra si peste ouale
posate. La final, stropiti cu sosul olandez si cu un praf de piper cayenne.
3 Giélbenusuri de ou
300 g Unt
3 linguri Supa de vacuta

1linguritd  Suc de lamaie

1 praf ¢ Sare de mare iodats

1 praf @ Chili Piper de Cayenne
macinat
Tabasco




