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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den Teig

200 g Weizenmehl gl�tt

150 g Butter

70 g Puderzucker

1 Stk. Eidotter

2 g  Speises�lz jodiert

10 g  Lebkuchen

Großmutters Art

Gewürzmischung

Für die Füllung

150 g M�rzip�n

20 g Puderzucker

20 g Butter

1 Eiweiß

5 g  Apfelstrudel

Gewürzzubereitung

Für d�s Dekor

400 g Ribiselm�rmel�de

Eisenb�hner

30—40 Min

Zubereitung

1 Für den Teig �lle Zut�ten zu einem gl�tten Teig kneten und für eine Stunde

im Kühlschr�nk r�sten l�ssen. Anschließend den Teig kurz kneten und dünn

�usrollen. In drei Zentimeter breite Streifen schneiden und �uf ein

B�ckp�pier setzen.

2 Bei 180 °C Umluft etw� zehn Minuten goldbr�un b�cken und d�nn

�uskühlen l�ssen. W�hrenddessen für die Füllung die Butter schmelzen.

D�s M�rzip�n mit Puderzucker, der Apfelstrudel-Gewürzmischung, flüssiger

Butter und Eiweiß gl�tt rühren.

3 Im n�chsten Schritt mit einem Dressiers�ck und einer Sterntülle �uf die

Mürbteigstreifen B�hnen dressieren. Die M�sse eine Stunde bei

R�umtemper�tur trocknen l�ssen und im Anschluss bei 220 °C Umluft c�.

vier Minuten goldbr�un b�cken.

4 Die Ribiselm�rmel�de gl�tt rühren und mit einem Dressiers�ck die

M�rmel�de zwischen die M�rzip�nb�hnen dressieren. Zuletzt die B�hnen in

drei Zentimeter l�nge Stücke schneiden.

TIPP :  Aus einem Kilogr�mm Teig gewinnt m�n etw� 60 Stück der

Kekse.


