Zutaten fir
¢ = Kotanyi Produkte

300¢g Zartbitterschokolade

100 g Nussmix

759 Getrocknete Friichte

1TL ¢ Zimt gemahlen

1 Prise ¢ Meersalz jodiert grob

1 Flache Form fiir die
Schokolade (15x20cm)

o

(KOTANYD)

Energie-Zartbitterschokolade
mit Zimtnote

@ 15—20 Min @

Zubereitung

1 Schokolade im Wasserbad schmelzen und mit gemahlenem Zimt und
Meersalz verfeinern.

2 Nusse und Friichte in einer Schiissel vermischen.

3 Die Halfte der flissigen Schokolade in die Form gieBen. Nuss-Beerenmix
gleichméaBig auf der Schokolade verteilen. Danach die zweite Halfte der
Schokolade darlibergieen.

4 5-10 Minuten im Kihlschrank ausharten lassen und genieen.



