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Elkészités

1 Melegitsik el a stit6t 200 °C-ra. Béleljunk ki egy tepsit slitépapirral. Verjik

fel a tojast 1 evSkanal tejjel.

2 Tekerjik ki a leveles tésztat, és egy 5 cm-es sziv alakt kiszaréval vagjunk ki

Osszetev6k 8 f6 részére sziveket. Egy kisebb, 3 cm-es sziv alak kisziréval vagjuk ki minden mésodik

¢ = Kotanyi Produkte sziv kizepét.

2759 Leveles tészta 3 Ateli sziveket megkenijlik a tojassal, és a tetejiikre a kézepén lyukas sziveket
1db Tojas tesszik. A tetejliket is megkenijiik a tojassal, és a 6vatosan attessziik a
1 ok Tol slitlemezre. Siussik a stitében 8-10 percig, vagy amig aranybarnara slilnek
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és feljonnek. Miutan megstiltek, vegyik ki a stitébdl, és hitstk ki egy
100 ml Tejszinhab .
racson.
150 g Mascarpone sajt, , ., . Lo
szobahdmérsékleti 4 Akrémhez a tejszinhabot addig verjiik, amig lagy habot nem kapunk. Egy
masik talban keverjik fel a mascarponét a Bourbon vanilids cukorral és a
1 csomag ¢ Bourbon vanflids cukor - . < . .
vaniliapasztaval. Ovatosan keverjlik a tejszinhabot a mascarponés
1ek. ¢ Bourbon vaniliapaszta keverékhez, majd a krémet tegytik at egy csillaghegyes habzsakba.
100 E . vty o 2 .
° per 5 Mossuk meg és szeleteljiik fel az epret. Toltsik meg a leveles tésztasziveket a
Porcukor, a talalashoz vanilias tejszinhabbal, tegyiik a tetejére az epret, és porcukorral hintsiik

meg.




