OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

A tésztdhoz

210g Porcukor

270 g Orslt mandula
50g Porcukor

2 Tojasfehérje
59 ¢ Fahéj, 6rolt

A cukormazhoz

2 Tojasfehérje

100 g Porcukor

(KOTANYI

1881

Fahéjas csillagok
@ 90—120 Perc @ @

Elkészités

1 Atésztdhoz keverjiik 6ssze az 6sszes hozzavalét, majd nyujtsuk ki kb. 1cm
vastagsagura.

2 Atojasfehérjét és a porcukrot verjiik kemény habba, kenjik a kinyujtott
tésztara, és hagyjuk szaradni fél éraig.

3 Szaggassuk ki a csillagokat. Hasznalat el6tt méartsuk vizbe a kiszurét.
Fektesstik a csillagokat sttépapirra, és hagyjuk egy 6ran at szaradni.

L 80 °C-ra el8melegitett stitében szaritsuk 15 percig, tigyelve arra, hogy a
cukorméz fehér maradjon, ne véltozzon meg a szine.

5 Ez arecept kérllbelil 80 sitemény elkészitésére elegendé.



