Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

650 g
1 buc
3 buc
2 linguri

1 praf

1 lingura
1 praf

0.5 lingura

1 lingura

File din piept de pui
Ceapa rosie

Ardei gras, diferite culori
Ulei

Zahar

Tortilla, pentru servire

Sos la alegere
(guacamole, smantéana,
salsa)

¢ Boia de ardei afumat3
¢ Sare de mare iodata
¢ Usturoi granulat

¢ Oregano maruntit

(KOTANYI

1881

Fajitas cu pui la cuptor
@ 25-35Min. @ D D

Pregatire

1 1. Seincélzeste cuptorul la 220 de grade si se acopera tava cu hértie de
copt.

2 2. Pieptul de pui se taie in fasii de 1 cm grosime. Se curata ardeii si ceapa si
se taie in felii de 1,5 cm grosime. Se adauga totul intr-un castron mare, se

acoperd cu ulei, se condimenteaz3 si se amesteca bine.

3 3. Compozitia se aseaza in tava, se aplatizeaza astfel incat totul s3 fie intr-
un singur strat si se da la cuptor timp de 15-17 minute, amestecéand la
fiecare cinci minute.

L4 Lafinal, fajitas se poate serviintr-o tortilla cu sosul dorit.



