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Farebné zeleninové Spizy so
syrom halloumi a cesnakovgm
dipom

@ 30—40Min @ PP

’
Priprava
Ingrediencie 3 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte 1 Os8upte cibul'u a nakréjajte ju na kisky. V pripade potreby umyte alebo
ocistite d’al$iu zeleninu a nakréjajte ju na kusky. Nakréjajte syr halloumi na
2 kus Cervena cibul'a kocky.
2k Paprika, ré farb . 2 Y . 2 . . P . .
i apria rozne farby 2 Vytvorte marinddu zmieSanim olivového oleja a zmesi Kotanyi na grilovant
Tkus Cuketa zeleninu a pouZite ju na marinovanie zeleniny, potom ju napichujte na $pizy.
Tkus Baklazan 3 Priprava cesnakového dipu: Vietky prisady dobre premie8aijte.
100 Sampiiién PR - < il . . . : .
9 piRony L4 Zeleninové $pizy grilujte zo vdetkgch stran asi 8 — 10 minut, dochutte sol'ou
2009 Cherry paradajky a korenim a podavajte s cesnakovgm dipom.
1 kus Halloumi
4 PL Olivovy olej
2CL ¢ Grilovana zelenina
16 kus Spizy

Na cesnakovy dip

200 g
100 g
1CL
1CL

1 cenu

1 cenu

Kysla smotana
Majonéza

¢ Cesnak granulovang
¢ Oregano drvené

¢ Morska sol jedla
jédovana

¢ Cierne korenie mleté
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