(KOTANYD)

Felvert barna vaj fiszerekkel és
sult hagymaval

@ 15—20 Perc @ ) D

Elkészités

1 Melegitsd fel a vajat egy kis serpenydben, és kézepesen alacsony hé&fokon
Osszetevék 6 16 részére addig melegitsd, amig habosodni nem kezd.

¢ = Kotényi Produkte 2 Addig melegitsd tovabb, amig barna foltok nem emelkednek a felszinre.

250 g Vaj Gyorsan vedd le a tizrdl, és sz(ird at egy finom szitéan.
1 ek ¢ Gril fokhagymas 3 Akihdilt vajat kézi mixerrel verd habosra. Add hozza a fliszerkeveréket, és
f(iszersé révid ideig keverd tovabb. Végll évatosan add hozza a piritott hagymat és a
1 ek ¢ Zsélya, szeletelt frissen vagott petrezselymet.
1 ek Friss petrezselyem L4 Formazz tekercset félidval és hiitsd ki a hiitében.
szeletelve

TIPP: Tipp: a vajat szilikonforméak segitségével csillagokka is
formézhatod.




