
1 / 1

Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

2 п�чки Фет�

20 шт. Помидоры черри

10 шт. Зеленые и черные оливки

10 шт. К�персы

7 ст.л. Оливковое м�сло

2 веточки Тимьян

2 веточки Розм�рин

1 шт. Белый лук

1 зубчик Чеснок

3 ст.л.  Припр�в�

Средиземноморск�я

кухня

З�печенн�я фет� с том�т�ми и

оливк�ми

35—45 Мин.

Способ приготовления

1 Н�режьте лук тонкими полоск�ми и р�зд�вите чеснок. Помидоры

помойте. Р�зогрейте духовку до 150°С.

2 Положите фету в форму для з�пек�ния. Выложите лук, чеснок,

помидоры, оливки, к�персы сверху феты.

3 Смеш�йте оливковое м�сло с припр�вой и обильно полейте овощи.

Сверху положите веточки розм�рин� и тимьян�.

4 Выпек�йте в духовке 10-20 минут до состояния, когд� фет� р�спл�вится. 


