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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� krumpir:

500 g Krumpir�, velikih s

koricom

4 žlice  Western Style

1 žlic� Biljnog ulj�

Z� ribu:

600 g B�k�l�r�, bez kože i kosti

200 g Krušnih mrvic�

2 žlice  Peršin usitnjeni

100 g Br�šn�

4 kom J�j�

Z� um�k:

250 g Kiselog vrhnj�

2 žlice  Vl�s�c sjeck�ni

Nekoliko kriški limete

 Morsk� sol grub�

 P�p�r š�reni u zrnu

Fish �nd chips iz pećnice

45—50 Min

Priprem�

1 N�režite krumpir s koricom n� kriške i st�vite g� u hl�dnoj vodi 15 minut�.

Ribu n�režite n� kom�de (cc� 40 g). Pomiješ�jte krušne mrvice i peršin.

2 Ribu posolite i pop�prite te uv�lj�jte u br�šno, z�tim u r�zmućeno j�je i u

krušne mrvice. St�vite kom�de ribe n� lim z� pečenje obložen p�pirom z�

pečenje.

3 Krumpir ocijedite, osušite, pomiješ�jte s Kot�nyi Western Style mješ�vinom

z�čin� i st�vite n� poseb�n lim z� pečenje obložen p�pirom z� pečenje.

4 St�vite ribu i krumpir u prethodno z�grij�nu pećnicu (200°C) i pecite oko 20

minut�.

5 Z� um�k pomiješ�jte kiselo vrhnje i vl�s�c te z�činite solju i p�prom.

6 Poslužite fish 'n' chips i um�k od vrhnj� s nekoliko kriški limete.

SAVJET:  U origin�lnom jelu, fish 'n' chips se poslužuje s vrlo kiselim

octom!


