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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

4 Stk. K�rto�eln mit Sch�le,

groß

8 EL Frischk�se

6 EL N�turjoghurt

4 EL M�ndeln, geh�ckt

2 EL Kori�nder, frisch geh�ckt

3 EL  Curry M�dr�s

1 Prise  Chili sch�rf

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

Folienk�rto�el mit Curry-

Joghurtcreme und M�ndeln

45—60 Min

Zubereitung

1 Die K�rto�eln einzeln in Alufolie verp�cken und in die Glut legen oder

indirekt grillen. N�ch 40-45 Minuten mit einer G�bel �nstechen ob sie

weich sind.

2 Den Frischk�se mit dem Joghurt, Kot�nyi Curry M�dr�s, Chili und S�lz

verrühren.

3 Die Erd�pfel vom Grill nehmen und der L�nge n�ch mit einem Messer

einschneiden. Den Sp�lt etw�s �usweiten um ihn einf�cher mit der

Currycreme befüllen zu können.

4 Vor dem Servieren die gefüllten Folienk�rto�el mit geh�cktem Kori�nder

und M�ndeln bestreuen.


