(KOTANYI

1881

Forralt boros meggy fahéjas
morzsaval és vaniliafagylalttal

@ 50—70 Perc @ O

Elkészités

1 Els6lépésben a stitét 200 °C-ra elémelegitjik. Egy 28 cm-es tortaformat

Osszetevsk 4 6 részére kenjiink ki vajjal. A morzsahoz vagjuk a vajat kis kockakra, és tegyiik egy
¢ = Kotanyi Produkte nagy télba a tébbi hozzavaléval egyiitt.

2 Kézzel gyurjuk omlés tésztava a keveréket. Ezutan tegytik 15-20 percre
Fahéjas morzsa: s )
h(itébe dermedni.

1009 vai 3 Kozben elkészitjik a forralt boros meggyet. A szemeket sz(irén
1509 Ténkslyliszt lecsepegtetjiik. Tegylink félre koriilbeltil 10 evSkanal vérdsbort egy kiilon
25¢g Zabpehely talba.
259 Apritott mandula L4  Forraljuk fel a tobbi vorésbort egy nagyobb fazékban a citrom és narancs
100 g Barna cukor héjaval, a forralt boros izesit&vel és a cukorral és f6zzlik 5 percig.
8g ¢ Bourbon vanilids cukor 5 Keverjlik 6ssze a kukoricakeményitét a maradék hideg vérosborral és adjuk a
1 ek. ¢ Fahéj, 6rolt forralt borhoz. Gyakran megkeverve, kézepes langon fézzik addig, amig a
keverék kissé bestirlisédik. Ezutan adjuk hozza a meggyet, jol keverijik el és
Forralt boros meggy: hazzuk le a tlzrdl.
1 tiveg Meggybefétt 6 Most vegylk el8 a tortaformat és dntsik bele a forralt boros meggyet. A
tésztat morzsoljuk egyenletesen a tetejére. Majd tegyiik a format a siit6be
350 ml Vorésbor e .
kortlbelll 20 percre.
1 ek. Narancshéj
7 Tegytink a meleg forralt boros meggy mellé egy gombdc vaniliafagylaltot,
1 ek. Citromhéj , , L.
és mar fogyaszthatjuk is.
3 ek. ¢ Forralt bor instant

fliszeres izesits
50g Barna cukor
3 tk. Kukoricakeményité

1 doboz Vaniliafagylalt




