(KOTANYI

1881

Forrdé csokoladé chilivel
@ 10—15Perc @ P ¢
Elkészités

1 A csokoladét reszeljiik vagy vagjuk durvéra. A tej felét melegitsiik fel.

Folyamatos keverés mellett olvasszuk fel benne a csokoladét, majd
fokozatosan adjuk hozzd a maradék tejet, és forraljuk fel.

OsszetevSk 4 f6 részére >

Adjuk hozza a kakadport, 2 ev6kanéal Cacao Kiss-t és a chilit tengeri séval.
¢ = Kotanyi Produkte

3 Verjlk a tejszint kemény habb4, és tdltstik egy csillagcsével ellatott
200 g Etcsokoladé habzsakba.
1 Tej L4 Osszuk el a forré csokoladét 4 nagy boégrébe, mindegyik tetejére tegytink
250 ml Habtejszin tejszinhabot, és diszitsiik Cacao Kiss malommal.
3 ev6kanal Kakadpor

3 evékanal @ Cacao Kiss

1 tedskanal @ Chili tengeri séval




