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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom. Pilećih filet� (pribl. 200 g)

3 jušne žlice Suncokretov� ulj�

3 č�jne

žličice

 Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

0.5 kom. P�tlidž�n�

1 kom. Tikvice

2 kom. R�jčic�, n� peteljci

4 kom. Fr�ncuskog kruh�

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

M�slinov� ulj�

Z� pripremu z�činjenog m�sl�c� M�gic

Dust:

100 g M�sl�c�

1 jušn� žlic�  Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

Fr�ncuski kruh s piletinom i

povrćem n� ž�ru

30—40 Min

Priprem�

1 Isperite pileće filete hl�dnom vodom i osušite t�pk�jući p�pirn�tim ubrusom.

M�rinir�jte u mješ�vini suncokretov� ulj� i z�čin� Kot�nyi Grill M�gic Dust i

ost�vite d� se prožme. Izv�dite m�sl�c iz hl�dnj�k�.

2 N�režite p�tlidž�n n� ploške, posolite i ost�vite d� se prožim� oko 15 minut�.

N�režite tikvice n� ploške, z�činite solju i p�prom.

3 Pecite pileće filete n� grillu 3 – 4 minute s obje str�ne, z�tim ost�vite d� se

odmore.

4 Z� pripremu m�sl�c� M�gic Dust: Pomiješ�jte omekš�ni m�sl�c i mješ�vinu

z�čin� Kot�nyi Grill M�gic Dust.

5 Prem�žite povrće m�slinovim uljem i pecite n� ž�ru. Prerežite fr�ncuski

kruh, prem�žite unutr�šnjost m�sl�cem kojemu ste dod�li M�gic Dust i

b�cite n�kr�tko n� roštilj.

6 N�režite pileće filete n� kom�de. Operite i n�režite r�jčice n� ploške.

N�djenite fr�ncuski kruh s� ž�r� p�tlidž�nom, tikvicom, kom�dim� pilećih

prs� te plošk�m� r�jčice i poslužite.


