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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

10 kom Tost�

60 g Smeđi šećer

1 kom Veliko j�je

30 ml Mlijek�

400 ml Vrhnj� z� šl�g

50 ml Kiselog vrhnj�

50 g Šećer� u pr�hu

50 g  Šećer s cimetom

1  Cinn�mon Dre�m

1  S�lted C�r�mel

1  Ch�i Moment

Ghee m�sl�c z� prženje

Veliki rez�č z� tost u

obliku src�

Fr�ncuski tost u obliku src�
30—40 Min

Priprem�

1 Ide�lno je iz tost� izrez�ti src� modlicom z� kekse i ost�viti preko noći. T�ko

tost dobiv� s�vršeni oblik.

2 Prvo možete pripremiti kremu. Jednost�vno promiješ�jte vrhnje i šećer u

kremu ručnim mikserom dok ne dobijete željenu gustoću. Z�tim umiješ�jte

kiselo vrhnje.

3 Podijelite smeđi šećer u 3 m�le zdjelice i u sv�ku s�meljite dovoljno MY

COFFEE SPICE mlinc�. Ovo stv�r� 3 okus�: Cinn�mon Dre�m, S�lted

C�r�mel i Ch�i Moment.

4 U m�loj posudi umutite j�je s mlijekom. Otopite m�sl�c u t�vi.

5 Tost src� s�d� umočite u smjesu j�j� i mlijek� i pržite u t�vi. S� sv�ke str�ne 1

minutu. Odm�h n�kon tog� ih uv�lj�jte u šećernu smjesu.

6 S�d� sve složite: srce, krem�, srce, itd. Ukr�site šećerom u pr�hu i

bobič�stim voćem i uživ�jte.


