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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Для ж�реных оливок:

20 шт Крупные оливки без

косточек

150 г Моц�релл�

1 шт Яйц�

60 г П�нировочные сух�ри

6 ст.л. Мук�

500 мл М�сло р�стительное

Для соус� �йоли:

3 зубчик� Чеснок

3 шт Яичный желток

200 мл Оливковое м�сло

2 ст.л. Свежевыж�тый

лимонный сок

Щепотк�  Чили острый

Щепотк�  Гим�л�йск�я соль

пов�ренн�я с йодом

Щепотк�  Перец черный

молотый

Оливки в п�нировке с соусом

�йоли

30—40 Мин.

Способ приготовления

1 Приготовьте соус. Очистите чеснок и р�зд�вите в чеснокод�вке.

Доб�вьте яичный желток, соль, перец и перец Чили. Взбейте все

ингредиенты блендером до бел�. З�тем доб�вляйте по к�плям оливковое

м�сло, � потом влив�йте его тонкой струйкой, постоянно помешив�я.

Доб�вьте лимонный сок, перемеш�йте и уберите в холодильник

охл�жд�ться. 

2 К�ждую оливку н�полните небольшим кусочком моц�реллы. В

р�здельные миски выложите муку, взбитые яйц� и п�нировочные

сух�ри. 

3 Оливки обв�ляйте сн�ч�л� в муке, потом в яйце, потом обв�ляйте в

сух�рях. Р�зогрейте сковороду с р�стительным м�слом и обж�рьте в

нем оливки. Готовые оливки выложите н� бум�жное полотенце. 

4 Под�в�йте хрустящие оливки вместе с соусом чили-�йоли


