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Pentru aluat

2509 Unt

100 g Zahar pudra
350¢g Faina de grau

1 Ou

1 bucata ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg
10g Coajé de lamaie
1 varf ¢ Sare de mare iodat3
Pentru umplutura

100 g Jeleu de caise

Pentru glazura

200 g Glazura de ciocolata

neagra

(KOTANYI

1881

Fursecuri cu ciocolata
@ 40—-50 Min. @ O

Pregatire

Pentru aluat, bate untul la temperatura camerei cu zaharul pudra, semintele
de la pastéia de vanilie si coaja de ldmaie pana devine pufos, apoi adauga
treptat oul.

Adauga faina cernuta in amestecul de unt.

Apoi, formeaza fursecurile sub forma de semiluna pe pergamentul de copt
folosind un pos si coace-le timp de 10 minute la 180 °C, pana devin aurii.

Lasa jumatatile de fursecuri sd se rdceasca, apoi uneste-le cu ajutorul jeleului
de caise.

in cele din urma3, topeste 2/3 din ciocolats, apoi restul de 1/3 rupe-oin
bucati mici si adauga-le In ciocolata topita. Unge capetele fursecurilor cu
ciocolata topita si lasa-le sa se aseze pe pergamentul de copt.

SUGESTIE: Aluatul va facein jur de 60 de fursecuri.



