Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

2 Oua

180 g Zahar, fin

200 g Faina, grosierd

0.5 plic Praf de copt

20g ¢ Ghimbir macinat

1unvarf de ¢ Sare de mare iodat3
cutit

(KOTANYI

1881

Fursecuri cu ghimbir
@ 40—-50 Min. @ O

Pregatire

1 Bate doud oud intregi cu 180 de grame de zahar fin pana ce amestecul
devine spumos, apoi adauga 20 de grame de ghimbir fin macinat si un mic
véarf de cutit de sare.

2 Intre timp, amesteca impreuna prin presirare 200 de grame de f3in4 de
gréu grosiera si jJumatate de pliculet de praf de copt, apoi adauga tot la
amestecul de ou batut.

3 Asaza aluatul pe o suprafata presarata cu faind, framénta-| foarte usor pana

ce devine fin, apoi intinde-l cu sucitorul pe o placé bine presdrata cu faina
pana ce ajunge de grosimea unei rigle.

4  Folosind un cutit pentru turta dulce, taie forme de fursecuri din aluat si
asazd-le una langa alta pe o tava de copt usor unsa si presédrata cu faina.

5 Pune fursecurile cu ghimbir intr-un loc racoros, bine ventilat, timp de 3 -4
ore, pentru a permite stratului de suprafata sa se usuce usor.

6 Introdu tava de copt intr-un cuptor incélzit si coace fursecurile cu ghimbir
péna capéta o culoare aurie, apoi redu temperatura si lasd-le sa se mai
coacad putin.

7 Lasa-le sa se réceasca, apoi pastreaza-le intr-un loc uscat.



