Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

Pentru fursecuri

240 g Unt

150 g Zahar pudra

130 g Alune, mé&cinate

250 g Faina, spelta

59 Cuisoare, macinate

59 ¢ Scortisoars micinata
1 varf de ¢ Sare de mare iodat3
cutit

Pentru glazura

150 g Zahar pudra

209 Suc, rosu (de exemplu,
aroma de cirese sau
struguri)

1 Plic ¢ Vin fiert amestec de
asezonare
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(KOTANYI

1881

Fursecuri de Craciun cu glazura
de vin fiert

@ 30—45Min. Q@@ D

Pregatire

1 Framanta untul la temperatura camerei cu zaharul pudra, alunele de
padure, fdina spelta, scortisoara, cuisoarele macinate si sarea de mare
Kotanyi pentru a forma aluatul.

2 Lasa3 aluatul s3 se raceasca timp de 1-2 ore.

3 Apoiintinde aluatul cu o grosime de aprox. 3 mm si taie-l cu un cutit rotund
pentru decupat aluatul (aprox. 6 cm diametru).

4 Taie pe jumatate aceste forme si asaza-le intr-o tava de copt captusita cu
hartie de copt si lasé-le timp de 7-8 minute la 180 °C in cuptorul preincalzit.
Lasa fursecurile sa se raceasca si pregateste glazura.

5 Trecizah&rul printr-o sita fina.

6 Dizolva Amestecul de condimente pentru vin fiert Kotanyiin suc si apoi
incorporeaza zaharul pand cadnd compozitia este fina.

7 Dacé glazura nu are consistenta dorita, mai incorporeaza putin zahar sau
suc, dacd este necesar.

8 Adauga glazura pe fursecuri folosind o lingura, de exemplu.



