Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

150 g F&ind alba

Un praf de sare

759 Unt, la temperatura
camerei
20g Zahar

1 lingurd Apa
1linguritds @ Scortisoars micinats

4 lingurite  Gem rosu (de cdpsuni,
visine, coacdze rosii sau
zmeur3)

(KOTANYD)

Fursecuri Tn form3a de dovleac
O —Min. @D

Pregatire

1 Pune untul, zaharul, sarea si scortisoara intr-un bol si mixeaza la viteza
medie timp de aproximativ 3 minute, pdna cand ingredientele se
omogenizeazd. Adauga faina si apa si amestecd scurt, pdna cand
ingredientele se combina si se formeaza aluatul.

2 Transfera aluatul pe o suprafata de lucru, modeleaza-Il intr-un disc,
inveleste-l in folie alimentara si lasa-| la frigider timp de 1 ora.

3 Preincélzeste cuptorul la 170 °C, folosind functia de incélzire sus-jos, fara
ventilatie. Transfera aluatul racit pe o suprafata presarata cu faina si
intinde-l intr-o foaie de aproximativ1 mm grosime. Decupeaza din héartie de
copt o forma de dovleac, asaz-o pe aluat si decupeaza 8 forme de dovleac.

4 Pune cate1linguritd de gemin centrul a 4 forme de dovleac si intinde-I usor.
In celelalte 4 forme, f4ra gem, decupeazi ochii, nasul si gura. Asazi-le peste
formele umplute cu gem. Preseaza marginile cu ajutorul unei furculite, apoi
transfera fursecurile pe o tava tapetata cu hartie de copt.

5 Coace fursecurile timp de 12-15 minute sau pédna cand devin aurii.
Transfera fursecurile coapte pe un gratar silasé-le sa se raceasca inainte de
servire.



