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Ingrediente 4 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru �lu�tul de fursecuri

300 g F�in� de gr�u

200 g Unt

95 g Z�h�r pudr�

1 Ou

1 buc�ți  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

Pentru m�rmel�d�

100 g M�rmel�d� de portoc�le

6 lingur� Suc de portoc�l�

1 lingur� Co�j� de portoc�l�, r�s�

2 linguriț�  Piper negru m�cin�t

Fursecuri Linzer cu m�rmel�d�
pic�nt� de portoc�le

60—90 Min.

Preg�tire

1 Pentru � prep�r� �lu�tul: Amestec� z�h�rul pudr�, untul, f�in�, ou�le,

v�nil�t Bourbon și co�j� de portoc�l� și fr�m�nt� p�n� c�nd �lu�tul se

omogenize�z�. Acoper� �lu�tul cu folie de pl�stic și l�s�-l s� se odihne�sc� o

or� în frigider.

2 Preînc�lzește cuptorul l� 180 °C (347°F).

3 Întinde �lu�tul p�n� �junge l� grosime� de 3 milimetri. Decupe�z� fursecuri

cu g�uri și fursecuri f�r� g�uri pentru b�z�.

4 Pentru � prep�r� m�rmel�d�: To�rn� sucul de portoc�l� pentru m�rmel�d�

și co�j� de l� o portoc�l� într-o o�l�. L�s�-le s� fi�rb� 5 minute și

�sezone�z� dup� gust cu piper m�cin�t.

5 Co�ce fursecurile 10 minute p�n� se rumenesc. L�s�-le l� r�cit. Pudre�z�

fursecurile cu g�uri cu z�h�r pudr�.

6 Întinde m�rmel�d� pe fursecurile f�r� g�uri și lipește-le de fursecurile cu

g�uri. Aș�z�-le într-un recipient c�re se închide et�nș.


