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¢ = Kotanyi Produkte

Pentru aluatul de fursecuri

300¢g Faina de grau

200 g Unt

95¢g Zahér pudra

1 Ou

1 bucati ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg

Pentru marmelada

100 g Marmelad& de portocale
6 lingura Suc de portocald
1 lingura Coaja de portocald, rasa

2 lingurita @ Piper negru macinat

(KOTANYI

1881

Fursecuri Linzer cu marmelada
picanta de portocale

@ 60—90 Min. @ @D

Pregatire

1 Pentru a prepara aluatul: Amesteca zaharul pudra, untul, féina, oudle,
vanilat Bourbon si coaja de portocala si framanta pana cand aluatul se
omogenizeazd. Acopera aluatul cu folie de plastic si lasa-l sa se odihneasca o
ora in frigider.

2 Preincélzeste cuptorul la 180 °C (347°F).
3 Intinde aluatul pan3 ajunge la grosimea de 3 milimetri. Decupeaz3 fursecuri
cu gauri si fursecuri fara gauri pentru baza.

L4 Pentrua prepara marmelada: Toarna sucul de portocald pentru marmelada
si coaja de la o portocald intr-o oal3. Las3-le s3 fiarba 5 minute si
asezoneazd dupa gust cu piper méacinat.

5 Coace fursecurile 10 minute pana se rumenesc. Las3-le la racit. Pudreaz3
fursecurile cu gauri cu zahar pudra.

6 Intinde marmelada pe fursecurile f4ra g3uri si lipeste-le de fursecurile cu
gauri. Asaza-le intr-un recipient care se inchide etans.



