Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

Pentru aluat

2509 Unt

100 g Zahar pudra
350¢g F&ina de grau, fina
1 Ou

1 bucati ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg

10g ¢ Archive: Coaja de
ldmaéie maruntitad

1 varf de ¢ Sare de mare iodata

cutit

Pentru umplutura

100 g Jeleu de caise

Pentru topping

200 g Ciocolatd neagra de

menaj

(KOTANYI

1881

Fursecuri Linzer Kipferl
@ 40—-50 Min. @ @

Pregatire

1 Pentru aluat, bate untul I3sat la temperatura camerei cu zaharul pudra,
semintele din p3staia de vanilie si coaja de [améaie p&na cand aluatul devine
pufos, apoi incorporeaza treptat oul.

2 Incorporeazi fiina cernuts in amestecul cu unt.

3 Apoicreeazd forme de semiluna pe héartia pergament pentru copt folosind o
punga pentru ornat si o duza in forma de stea si lasa-le la cuptor timp de 10
minute la 180 °C (356 °F) folosind setarea de convectie pana cénd capata

culoarea maro-auriu.

L4 Las3 jumatatile de fursecuri s& se réceasca, apoi lipeste-le impreuna
folosind gelatina de caise.

5 Lafinal, topeste 2/3 din ciocolat3, apoi rupe restul de 1/31n bucati mici si
adaugé-le in amestecul topit. Bate cu telul ciocolata p&na cand dispar toate
cocoloasele. Inmoaie capetele fursecurilor in ciocolat3 si lasi-le deoparte pe
hartie pergament pentru copt.

SUGESTIE: Aluatul va ajunge pentru aproximativ 60 de fursecuri.



