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Ingrediente 6 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru �lu�t

170 g Unt

90 g Z�h�r pudr�

20 g C�c�o pudr�

130 g F�in�, fin�

2 Ou�

1 linguriț�  Bio ghimbir m�cin�t

1 buc�ți  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

1 v�rf de

cuțit
 S�re de m�re iod�t�

Pentru umplutur�

250 g Ciocol�t� ne�gr� de

men�j

250 g Sm�nt�n� de g�tit

Pentru topping

200 g Ciocol�t� ne�gr� de

men�j

Fursecuri Polo cu ciocol�t�
90—120 Min.

Preg�tire

1 Pentru �lu�t, �mestec� untul cu z�h�rul pudr�, pudr� de c�c�o, v�nilie,

ghimbirul și s�re� p�n� c�nd devine pufos și �poi �d�ug� trept�t ou�le.

2 Încorpore�z� f�in� și folosește o pung� pentru orn�t cu duz� pentru � form�

cercuri mici pe h�rti� perg�ment pentru copt.

3 L�s� l� cuptor l� 180 °C (356 °F) timp de zece minute.

4 Pentru umplutur�, l�s� frișc� pe foc p�n� d� în clocot, îndep�rte�z� tig�i�

de pe foc și �mestec-o în ciocol�t� m�runțit� p�n� c�nd este complet

dizolv�t�.

5 L�s� crem� s� se r�ce�sc� în frigider timp de jum�t�te de or�, �poi

�mestec� p�n� c�nd devine fin�.

6 Dup� ce fursecurile s-�u înt�rit, lipește c�te dou� fursecuri împreun�

folosind umplutur�. Apoi l�s� fursecurile s� se r�ce�sc� p�n� c�nd crem�

este ferm�.

7 Topește dou� treimi de ciocol�t� în b�in-m�rie. T�ie ciocol�t� r�m�s� în

buc�ți mici și �mestec�-le în ciocol�t� c�ld�, topit�, �mestec�nd p�n� c�nd

compoziți� devine fin�. Îmbib� fiec�re fursec în ciocol�t� pentru � �coperi

jum�t�te de fursec și l�s�-le l� înt�rit.

8 Aceste c�ntit�ți sunt pentru 1 kg de �lu�t, �proxim�tiv 60 de fursecuri.


